DOMAINE FONTANEL
TAUTAVEL

Millésime : 2022

Cépages :
50% Syrah | 50% Grenache Noir

Terroir : Argilo-calcaires

Mitiasannnannns

Hainas Conduite de la vigne : 40 hL/ha
Do.TMA..:ET;gr:r;yﬂ Agriculture durable dans le respect de
INITIUM la biodiversité, exploitation Haute Valeur
coTE Environnementale, amendement organique.
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Elaboration:
Pressurage direct, fermentation a basse température

Taux d’alcool : 11,5% vol.

Contenance : 75 cl

Appellation d'Origine Contrdlée
COTES DU ROUSSILLON ROSE

SYRAH - GRENACHE NOI

Frais et arémes de fruits rouges et i
z péche blanche. 2024

Fresh red berries and white peach

At i Ingrédients &
Nutrition

Plats méditerranéens, exotiques ou
¢ épicés, grillades.

Mediterranean, exofic and spiced

dishes, grilled meats. [W]ie s Sighs
E(100ml)=
-{- 2025-2027 260lc/63lcal

en bouteille au domaine
Elodie & Matthieu Collet, Vignerons
a Tautavel - 66720 - France

Produit de France | CONTENT DES SULFITES
Produce of France ; CONTANS SUIPHITES
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https://www.instagram.com/domainefontanel/
http://www.facebook.com/domainefontanel
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