DOMAINE FONTANEL
T AUTAYVY EL

Cépages :
70% Syrah| 30% Mourvedre

Terroir : Coteaux argilo-calcaires tres caillouteux,
orientés Nord-Ouest

Vigne : 25 hL/ha
Agriculture durable dans le respect de
la biodiversité, amendements organiques.

Elaboration :
Eraflage total, macération traditionnelle pendant 20
jours, remontages quotidiens et thermorégulation.

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES TAUTAVEL

Elevage de 18 mois en futs de chéne.

Taux d’alcool : 14,5 % vol.

Contenance : 75 cl

DOMAINE FONTANEL «Nezfruitépuretnoiravec

TAUTAVEL des notes de cassis, de mdre,

Elevé en barrique - Aged in oak barrels \ de réglisse, viandées et

Appellation d'Origine Contrélée: poivrées avec un boisé doux.

COTES DU ROUSSILLON : Bouche dense et charnue avec

... VILLAGES TAUTAVEL ot 4 - de bonnes couches, des fruits

_ SYRAH - MOURVEDRE \ y 2y noirs savoureux, des épices
Elégnrﬂ, conceniré et corsé, e . - > ; 5

§ vl s e o o . séches et des tanins poAudres

Elegant & full-bodied wine, black berries soutenus par une fraicheur

aromas (mulberry, blackcurrant). i L. , !
W longue et dense. 94/100 »
Andreas Larsson

Belle pidce de boeuf, magret de canard,

“Produit de France

Produce of France : CONTANS SULPHITES

i BEVAT SULFIETEN



https://www.instagram.com/domainefontanel/
http://www.facebook.com/domainefontanel
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