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DOMAINE FONTANEL
TAUTAVEHL

Cépages:
70% Grenache Noir | 30% Mourvedre

Terroir : Schistes rocailleux

Conduite de la vigne : 35 hL/ha
Agriculture durable dans le respect de la biodiversité,
exploitation Haute Valeur Environnementale,
amendement organique.

oD BN Elaboration :
A R F»z E |_ S | Eraflage totale, macération traditionnelle pendant 20
s a jours, remontages quotidiens et thermorégulation.

Elevage en cuve inox.

Taux d’alcool : 14,5 % vol.

Contenance : 75 cl

COUP DE CCEUR
DES SOMMELIERS
DE BELGIQUE

Appellation d’Origine Contrd . .
MAURY SEC J e s i g0 con.

Fin et velouté, arémes de cerises noire:
¥ finale épicée.
Silky wine, cherry and spices aromas.
« Drapé dans une robe profonde, intense

et pourpre aux reflets noirs, ce vin se
dévoile au nez sur des arémes généreux
de confiture de myrtilles, d'épices et de
sous-bois. La bouche apparait ample,
suave, concentrée, cadrée en douceur par
A 1 4,5% Vol des tanins v?loutés. et prolongée prr‘ U{7e
wasieem 750 ml finale riche, longue et épicée.
A boire ou a attendre. »
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X Magret de canard grillé, pavé de boeuf.
Duck breast, beef.



https://www.instagram.com/domainefontanel/
http://www.facebook.com/domainefontanel
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