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MUSCAT 2023

AOC Muscat de Rivesaltes

Cépages : 
100% Muscat Petit Grains

Terroir : Argilo-calcaires

Conduite de la vigne : 20 hL/ha
Agriculture durable dans le respect de 
la biodiversité, exploitation Haute Valeur 
Environnementale, amendement organique.

Élaboration :
Éraflage, pressurage direct. 
Mutage par ajout d’alcool neutre.

Vin doux naturel
Sucres résiduels : 105 g/L.

Mise en bouteille précoce pour garder la fraîcheur. 

Taux d’alcool : 15,5 % vol.

Contenance : 75 cl

Dégustation : Robe jaune pale. Nez délicat, notes de
fruits jaunes. En bouche, belle fraicheur, arômes de
poire, de citron, d’abricot, de verveine. Finale
mentholée.

« D'un seyant or pâle, ce muscat se montre 
plutôt discret au nez, sur de fines tonalités 

florales et miellées. Il prend son envol dans 
une bouche équilibrée à la fois suave et 

fraîche où la vanille s'entrelace aux agrumes 
et aux fruits du verger. L'ensemble, tout en 

finesse, offre une belle harmonie. Un vin 
délicat, à marier avec une tarte Bourdaloue 

pour un accord tout en douceur. »
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