DOMAINE FONTANEL
TAUTAVEHL

Cépages:
70% Grenache Noir | 30% Mourvedre

Terroir : Schistes rocailleux

Conduite de la vigne : 35 hL/ha
Agriculture durable dans le respect de la biodiversité,
exploitation Haute Valeur Environnementale,
amendement organique.

ondo BX Elaboration :
A R F% E |_ S | Eraflage totale, macération traditionnelle pendant 20
e a jours, remontages quotidiens et thermorégulation.

Elevage en cuve inox.

Taux d’alcool : 14,5 % vol.

Contenance : 75 cl

Prix public : 16,50€ TTC

DOMAINE FONTANEL
TAUTAVEL

Appellation d'Origine Contrdlée
MAURY SEC

GRENACHE NOIR MOURVEDRE

Fin et velouté, arémes de cerises noires, finale :
épicée. i
Silky wine, cherry and spices aromas.

¢ Magret de canard grillé, pavé de boeuf.
Duck breast, beef.

F17°19°c T20242030

Ile au doma :
Elodie & Matthieu Collet, Vlgnerons
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https://www.instagram.com/domainefontanel/
http://www.facebook.com/domainefontanel
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