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MAURY GRENAT 2023

AOC Maury Grenat

Cépages: 
100% Grenache Noir

Terroir : Schistes rocailleux

Conduite de la vigne : 20 hL/ha. 
Vignes de 60 ans.
Agriculture durable, Haute Valeur Environnemental 
(HVE), amendements organiques

Élaboration :
Éraflage totale, remontages quotidiens et 
thermorégulation.

Mutage sur grains par addition d’alcool neutre, 
longue macération de 25-30 jours.
Sucres résiduels 80g/L.

Élevage de 18 mois en futs de chêne. 

Taux d’alcool : 17 % vol.

Contenance : 75 cl

2026

« Concentré, marqué par des arômes de fruits noirs mûrs
(cassis, prune, cerise à l’eau-de-vie, framboise
compotée), d’épices et de chocolat noir. Les dégustateurs
soulignent sa richesse généreuse, sa texture veloutée et
ample, soutenue par une belle fraîcheur et une
minéralité pierreuse typique du terroir de Maury. Malgré
sa douceur, il conserve un bel équilibre grâce à une
vivacité et des tanins fins qui apportent relief et
longueur. Un vin intense, gourmand et taillé pour la
garde, particulièrement adapté aux accords avec le
chocolat. WOFW 91 [2022] »
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