DOMAINE FONTANEL
TAUTAVEHL

Cépages:
100% Grenache Noir

Terroir : Schistes rocailleux
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MAURY

K02 | GRENAT [owram Conduite de la vigne : 20 hL/ha.
Vignes de 60 ans.

Agriculture durable, Haute Valeur Environnemental
(HVE), amendements organiques

Elaboration :
Eraflage totale, remontages quotidiens et
thermorégulation.

Mutage sur grains par addition d’alcool neutre,
longue macération de 25-30 jours.
Sucres résiduels 80g/L.

Elevage de 18 mois en futs de chéne.

Taux d’alcool : 17 % vol.

Contenance : 75 cl
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Appellation d'Origine Contrélée
MAURY GRENAT 2023
VIN DOUX NATUREL - FORTIFIED WINE

T Soyeux et doux. Notes de cerises noires.
Silky and sweet. Dark cherries aromas.

Apéritif, desserts au chocolat ou aux fruits
¢ rouges, fromages persillés (roquefort). vigneron
Aperitive, chocolate desserts or berry tart. independant

Mis en bouteille au domaine .
Elodie & Matthieu Collet, Vignerons | Contient : Sulfites
@ Montner - 66720 - France Contains : Sulphites

§ 12°-14°C

Produit de France
Produce of France

17%ale./vol.
@® 750ml
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